
ČERVENÁ
2 porcová
masová
jídla

ORANŽOVÁ
2 porcové
polévky

ZELENÁ
2 porcová jídla
bez masa,
snídaňové
kaše
a přílohy

STŘÍBRNÁ
masa 

OHŘEV

min.

BEZ LEPKU BEZ ÉČEKSKLADOVÁNÍ

PŘechÁzÍmePŘechÁzÍme
na novÉna novÉ
obalY !obalY !

barevné kódování
jednotlivých řad

nové přehledné informační ikony

o 2 cm
širší dno
pro větší
stabilitu
sáčku

gramáž

složení

alergeny

popis
jídla

nová
fotka
jídla

o 1 cm nižší
o 1 cm širší

nutriční
tabulka

název
jídla
je nyní
nahoře

nově upravené logo

Návod na ohřátí jídla a texty v cizích jazycích zůstávají 
i nadále na zadní straně sáčku.



EXPRES MENU BRNO - Jan Hotovec
adresa:  Luční 367/1, 664 48 Moravany u Brna

e-mail:  objednavky@jidlosnadno.cz, h.hotovec@seznam.cz 
telefon:  +420 602 790 431
web:  www.jidlosnadno.cz

Logo již neni dvoubarevné.
Způsob, jak logo používat,

najdete v grafickém
manuálu v odkazu dole.

s novÝm designem JSME LEHCE UPRAVILI I LOGOs novÝm designem JSME LEHCE UPRAVILI I LOGO

Změny v produktech:Změny v produktech:

KE STAŽENÍ ZDE:KE STAŽENÍ ZDE:

DÁLE PRACUJEMEDÁLE PRACUJEME
NA NOVÝCH:NA NOVÝCH:

Rozměry kartonů
zůstaly stejné
a jsou teď 
bez perforace.

letácích
roll-upech
samolepkách pro zákazníky
samolepkách „zde v prodeji“
webových stránkách

3D vizualizace nových sáčků
a foto jídel

loga
a grafický manuál

produktové karty s aktuálními texty

nově jsounově jsou
potištěnépotištěné
PRODEJNÍPRODEJNÍ
KARTONYKARTONY

Jednoporcová jídla zatím zůstávají ve starém designu.

Vepřové koleno, Krůta se zelím a Čočka po orientálsku
budou nově balení à 500 g.
Přílohy jsou sníženy na 400 g, Těstoviny Fusilli jediné
zůstávají 500 g. Penne se vyrábět nebudou.
Rajská polévka s rýží se mění na Italskou tomatovou polévku.
Ve složení je nyní bazalka a bude více tomatová s kousky rajčat.
Název Hovězí Stroganoff se mění na Hovězí Stroganov.
Hovězí vývar 600 g nebude již s játrovou rýží, ale s masem.
Zelenina v něm bude jako v Kuřecím vývaru - tedy je vhodná pro SCD.
Zpátky se vrátí Srnčí na tymiánu.
Připravujeme novinky Roast Beef a Roast Turkey.
Komplet Menu - měníme hrachové těstoviny za rýžové
(buď penne, kolínka nebo vřetena), měníme gramáž.
Snižujeme obsah soli v produktech pod 1 % a používáme čistou
sůl kamennou.

https://drive.google.com/drive/u/0/folders/1UP84-5mQJN_mlf1ZfZn7dlMd6USNkxz_
https://drive.google.com/drive/folders/1oTjGgQsZjEUfPfvxenppwYRocK9MGEjx
https://docs.google.com/spreadsheets/d/1vtDTzGAVdWHohIcagjGJKcC8f7xY55qTvHO9B-IIyds/edit#gid=927094345



